HERMANN HEUER

Fleischerai und Partyzervice

Spezielle Angebote fiir Herbst und Winter 2024/ 2023 (giiltig bis Ende April 2023)

Gefliigel ab 10 Personen inkl. Beilagen!
1. Ofenfrische 1/2 Ente mit Orangensauce p. P. 18,00€
2. Gebratene Entenkeule (ca. 350g)/ Sole p. P. 15,00€
3. Entenbrust/ Solke p. P. 20,00€
4. Barbarie Ente (1Ente) (ca. 4 Pers.)/ SoRe p. P. 18,00€
6. Gansekeule/ Solde p. P. 19,00€
7. Gansebraten (auf Wunsch gefullt) (1Gans flr ca. 5 Personen)/ SoRe p. P. 120,00€

Wéhlen Sie gerne Beilagen aus der Hauptkarte aus!

Suppen flr Herbst und Winter ab 8 Personen:

1. Wirsing Minestrone mit Reis vegetarisch/ auf Wunsch mit Fleisch p.P
3. Vegane Kurbissuppe mit Lauchzwiebeln p. P.
4. Belugalinseneintopf mit Karotten und SufRkartoffeln p. P. 4,50€
5. Grlnkohleintopf mit Bregenwurstscheiben p.P
6. Kalte Kartoffelsuppe mit Speck und Porree p.P

Saisonale Vorspeisen ab 8 Personen:

Mango und Mozzarella auf Feldsalat mit gerosteten Walnissen p.P
Graved Lachs mit Rosti und Apfelsolie p.P
Winterliches Caprese mit karamellisierten Pfirsichen und Mozzarella p. P.4,50€
Herbstlicher Fenchelsalat mit Orangen, Kiwi und Champignons p.P

o=

Neue Gerichte in der kalten Jahreszeit ab 10 Personen:

1. Wildgulasch mit Waldpilzen, Spatzle, Apfelrotkohl, Birnenhalften mit Preiselbeerkompott

p. P. 18,00€
2. Orangen-Honig-Lachsfilet mit fruchtiger Hollandaise und Mandeltopping, Grillgemuse,
Kartoffel-Kurbis-Piree p. P. 16,00€
3. Schweinefiletmedaillons in Apfel-Cranberry-Sofe, Butterschwenkkartoffeln, winterliche Gemuseplatte
mit Hollandaise p. P. 16,50€
4. Rinderfilet mit Pinienkernkruste, Butterschwenkkartoffeln, gedlinstete Champignons, Sellerieptree

p. P. 18,50€
5. Ochsenbackchen geschmort mit RotweinsoRe, glasierte Mohren und klassischer Kartoffelstampf

p. P. 19,00€
6. Hirschkalbskeulenbraten mit Pfifferlingen, WildsolRe, Schwarzwurzelrahmgemuse, Kroketten

) p. P.20,00€

7. Hackbraten mit Backpflaumen & Apfeln dazu Apfel-Curry-SoRe, Sellerieplree und Salzkartoffeln

p. P. 15,00€

8. Leberkase im Blatterteig mit siRem Senf, Wirsingrahmgemuse und Kartoffelrosties  p. P. 16,00€
9. Putengeschnetzeltes iberbacken mit Champignons, Mohren & Lauch, Reis und saisonale Salatplatte
mit Dressing p. P. 16,00€
Vegetarisch:

10. Rosenkohl- Kirbis- Auflauf mit cremigen Fetakase p. P.

11. Vegetarische Gnocchi- Champignon- Pfanne dazu gebackener Honig —KUrbis p. P.10,00€
12. Vegane Frikadellen(2St.) mit gebratenen Schwarzwurzeln und Kurbis- Kartoffelgratin p .P. 12,00€
13. Linsen- Lasagne p. P. 7,50€



Dessertneuheiten 2024:

2. Créme bralliée mit Brombeerpiree p.P
3. Geschichtete Quarkspeise mit Bratapfelmus und Lebkuchenkrimeln p. P. 3,00€
4. Birnen- Tiramisu p.P
5. Schoko Panna Cotta mit Schattenmorellen p.P

Unsere Herbst und Winter Buffets 2024

wHerbstgefliister* 2024 (ab 15 Personen)

Vorspeise: Feldsalat mit Mozzarella & Mango, gerostete Walnusse, Dressing/ Rote Beete Carpaccio mit
Granatapfelkernen/ Baguette

Warme Speisen: Hirschkalbskeulenbraten mit Pfifferlingen, WildsoRe, Rotkohl, Kartoffel-Kirbis- Gratin,
Birne & Preiselbeeren/

Schweinefiletmedaillons in Apfel- CranberrysoRe, winterliche Gemuseplatte, Kartoffelrosties

Dessert: Schoko Panna Cotta mit Schattenmorellen/ Kaseplatte mit Nussbrot p. P. 24,00€

+Adventsfeeling* 2024 (ab 20 Personen)

Vorspeise: Winterliches Caprese mit Pfirsichen und Mozzarella/ Ziegenkasetaler mit fruchtigem
Wintersalat (Birnen und Walntssen), Dressing/ Baguette

Warme Speisen: Gansekeule mit OrangensofRe, Rosenkohl mit Mandelbutter, KartoffelkloRe/
Wildschweinrickenbraten, Apfelrotkohl, Butterschwenkkartoffeln

Dessert: Créme brillée mit Lebkuchenstlickchen und Bratapfelmus/ Mousse au chocolate mit
Vanillesolte p. P. 26,00€

Weihnachtliches Festbuffet (ab 20 Personen)

Vorspeise: Kurbiscremsuppe mit Lauchzwiebeln/ Baguette/ Winterlicher Garnelen Cocktail mit Chicoree
Warme Speisen: Entenbrust mit Sol3e, KartoffelkloRe, Brokkoli- Blumenkohl-Gratin/
Winterbackschinken, Rosmarinkartoffeln, Rahmwirsing/ Vegetarisch: Rosenkohl-Krbis-Auflauf mit
cremigen Fetakase

Dessert: Mascarpone auf Bratapfelmus/ Schoko Panna Cotta mit Schattenmorellen p. P. 26,00€

© Wir freuen uns auf Thre Bestellung © |
Wir wiinschen unseren Kunden eine besinnliche Weihnachtszeit und schone Feiertage!
Bitte beachten Sie unsere geédnderten Offnungszeiten fiir den Partyservice wéhrend der Feiertage:
Heiligabend bis 12h gebffnet
1. Weihnachtstag Partyservice Abholung bis 13h
2. Weihnachtstag geschlossen

Ab dem 27.12.24 sind wir wieder wie gewohnt fiir Sie da!

HERMANN HEUER

Fleizcherei und Partyzervice



